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. Schwierigkeitsgrad / Arbeitszeit @ Gesamtzeit Portionen

— medium 45 Min. 3 5td. 30 Min. 50 Stlck

Zutaten

150g Zucker 280g Mehl

20g Vanillezucker, selbst 210g Butter, inkleinen
gemacht Stucken

100g Mandeln, blanchiert

o Vanille-
kipfer]

.

o

__________



— Zubereitung —

1. Zuckerund Vanillezuckerin den Mixtopf geben,
pulverisieren und in eine flache
Schale umfullen.

2. Mandelninden Mixtopf geben und
zerkleinern.

3. Mehl, 70 g Puderzucker und Butterzugeben und
mithilfe des Spatels kneten. Teig zu
einer Kugel formen, in Frischhaltefolie wickeln und 2
Stunden in den Kuhlschrank stellen. In dieser Zeit 2
Backbleche mit Backpapier belegen.

A. Backofen auf180°C vorheizen.

5. 50 walnussgrofBe Stucke vom Teig abstechen,
erst Rollchen, dann kleine Hornchen formen, aufdie
vorbereiteten Backbleche legen und nacheinander
15-20 Minuten (180°C) backen. Die noch warmen
Vanillekipferl im restlichen Puderzucker walzen, auf
einem Kuchengitter abkuhlen lassen und servieren
oderin einer Keksdose aufbewahren.
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