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Schwierigkeitsgrad

— einfach
Zutaten
1 Vanilleschote
2 Zimtstangen

250¢g Zucker

450g Wasser

£

Arbeitszeit
10 Min.

@ Gesamtzeit Portionen
35 Min. 2 Flaschen

150¢g Espresso, aufgebriht,
abgekuhlt

500g Wodka oderweiller
Rum




Zubereitung —

1. vanilleschote, Zimtstangen und Zuckerin den
Mixtopf geben und 8 Sel./Stufe 6 zerkleinern.

2. Wasser zugeben, anstelle des Messbechers Gar-
einsatz als Spritzschutz auf den Mixtopfdeckel stellen
und 30 Min./Varoma/Stufe 2 einkochen, bis die FlUs-
sigkeit eindickt.

3. Gareinsatz aufgesetzt lassen, 3 Min./Stufe 3
ruhren und dabei auf 70°C Ist-Temperaturanzeige
abkuhlen lassen.

4. EspressoundWodkazugeben, 15 Sek./Stufe 3
verruhren, Likdr mit Gewulrzen in einen Topf (1 1) geben,
verschlieBen und 1-2 Tage ziehen lassen.

5. Likdrdurch ein feines Haarsieb gieBen, in 2 heiB
ausgespulte Flaschen (a 0,51) fullen, sofort verschlie-
Ben und servieren oder kuhl aufbewahren.
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Der Espresso-Zimt-Likdrist ideal
zum Verschenken geeignet.
Probier es direkt aus.

-Urweitere Rezeptideen
melde dich bei mir.
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