


Schwierigkeitsgrad / Arbeitszeit @ Gesamtzeit Portionen

einfach 10 Min. 20 Min. 2 Flaschen

Zutaten
200g WeilBe-Schokolade, 600g Sahne
in Stucken
400g Mandellikor
80g Zucker (z. B. Amaretto)
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Zubereitung —

1. Schokoladein den Mixtopfgeben, 5 Selc /Stufe 8
zerkleinern und mit dem Spatel nach unten schieben.

2. DannZ> Min./50°C/Stufe 2 schmelzen.

3. ZuckerundEi zugeben und 10 Sek./Stufe 3
vermischen.

4. SahneundMandellikér zugeben und 5 Min./70°C/
Stute Z erhitzen. Likorin 2 heil3 ausgespulte Flaschen
(@ 0,51) umfullen, abkihlen lassen und bis zum Servie-
ren im Kuhlschrank aufbewahren.

Den Likorvordem Servieren gut schutteln.

Der Likor haltsich im Kuhlschrank ca. 1 Woche.
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Dag¢ perfekte
Weitnachtgecchenk!

Furweitere
kdstliche

Geschenkideen
melde dich
bei mir.




